
San Vito Lo Capo

Menu



Cornetto vuoto / vari gusti  1,30
Cornetto vegano 1,50
Cornetto integrale 1,30
Pancrema 1,50
Bombolone 1,50
Ciambella 2
Genovese crema 2
Fetta crostata 2
Treccina  1,30

Muffin 2,50
Donut 2

Pancake 3 
Nutella, noccioline e zucchero a velo
Pancake  3 
con sciroppo d’acero

Caffè espresso/lungo/ 
ristretto/macchiato 1,20
Caffè doppio 2
Caffè decaffeinato 1,50
Caffè ginseng (tazza grande) 2,30
Caffè ginseng (tazza piccola) 2
Caffè deca macchiato 2
Caffè americano decaffeinato 2
Caffè americano 1,50
Caffè d’orzo (tazza grande) 4
Caffè d’orzo (tazza piccola) 2
Cappuccino di soia 3
Cappuccino ginseng / d’orzo 2,50
Cappuccino decaffeinato 2,20
Cappuccino 2
Crema di caffè piccola 2,50
Crema di caffè grande 3,50
Caffè freddo 1,80

Caffè freddo con panna 2
Caffe shakerato 1,70
Caffè corretto 1,70
Latte macchiato 2
Latte bianco 1,30
Latte di soia macchiato 2,30
Latte bianco di soia 1,50
Spremuta limone / arancia 3,50
Macchiatone 1,20
Caffè + panna 2
Latte di mandorla macchiato 2,50
Latte di mandorla 2,20
Tisana 1,20
Spremuta di melagrana  4

Colazione

Caffetteria



Ginger beer 3,00

Succo di frutta 2,00

Schweppes tonica / lemon 2,50

Coca cola / Coca Zero 3,00 

Fanta / Sprite 3,00

Red bull 3,00

Chinotto 2,50

The limone / pesca 2,50

The freddo limone / pesca con granita 3,00

Acqua minerale 100cl 2,00

Acqua minerale 50cl 1,00

Sanbitter rosso 3,00

Sanbitter bianco 3,00

Crodino 4,00

Heineken 0,40 5
Ichnusa 0,40 5

Moretti rossa 0,40 5
Messina 0,40 5

Messina 4
Beks 3,5
Heineken 3,5
Ceres 4
Tennetns 4

Nastro azzurro 3
Corona  4
Corona senza alcol  4
Peroni senza glutine  3,5

Bibite

Birra alla spina

Birra in bottiglia



Negroni 
Campari, martini rosso, gin

Martini cocktail 
Gin, vermut dry

Whiskey sour 
Bourbon whiskey, succo di lime, sciroppo di 
zucchero

Espresso Martini
Vodka, liquore al caffè, zucchero, espresso corto

Daiquiri
Rum bianco, sciroppo di zucchero, succo di lime

Margarita
Tequila, triple sec, succo di lime

Manhattan 
Rye whiskey, vermut rosso, angostura

White lady 
Gin, cointreau, succo di limone.

Old fashioned 
Bourbon whisky, zolletta di zucchero, angostura, 
soda

Moscow mule 
Vodka, ginger beer, succo di lime

Cosmopolitan 
Vodka, triple sec, succo di lime, succo cranberry

Mojito 
Rum, succo di lime, zucchero di canna, menta, 
soda

Gin fizz 
Gin,succo di limone, sciroppo di zucchero, soda 
water
 
Long island
Vodka,rum bianco,gin,triple sec ,tequila, succo di 
limone, sciroppo zucchero, top coca cola 

Sex on the beach
Vodka , peach Schnaaps, succo arancia, succo 
cranberry

Tequila Sunrise
Tequila, succo arancia, sciroppo granatina

Spritz 
Aperol, prosecco, soda water 

Cuba libre 
Rum bianco, succo di lime, coca cola

Boulevardier 
Bourbon Whiskey, Campari bitter, vermouth rosso 

Hugo Spritz 
 Prosecco, sciroppo di fiori di sambuco, Seltz, 
foglie dj menta 

Americano 
Campari bitter, Vermouth rosso, soda water 

Clover club 
Gin, sciroppo di lampone, succo di limone 

Paloma 
Agave Tequila , succo di lime , pizzico di sale, 
soda al pompelmo rosa

Cocktails
tutti 8 €



Monkey  15 
ginepro, sentori balsamici di pino, floreali di menta 
piperita, lavanda, eucalipto, speziati di pepe, semi di 
finocchio, anice stellato, fruttati di agrumi e mirtilli , nota 
di mandorla amara 

Malfy arancia  12 
arance rosse , ginepro, acqua, piccante,speziato

Malfy pompelmo rosa 12 
ginepro, Rabarbaro,anice, scorza di pompelmo

Porfofino  14 
Ginepro, limoni, lavanda, Rosmarino, Maggiorana, 
salvia,iris, la rosa

Etna  12 
carciofino selvatico,finocchietto, limone,arancia,salvia,-
menta,coriandolo

Nordes  12 
Salvia,menta, alloro, cardamomo, zenzero, erbe 
aromatiche

Gin mare  12 
Olive Arbequina, Basilico, Rosmarino,Timo, arance, limo-
ne, coriandolo, bacche di Ginepro, Cardamomo verde

Hendricks  12 
Note floreali di agrumi,cetriolo, spezie,resine

Tanquerai  8  
ginepro, sapore secco , coriandolo

Bombay  8 
ginepro,note agrumate fresche, speziato

Monsieur del professore  14 
note floreali, ginepro,erbe aromatiche, cannella 

Alkemist  12 
21 botaniche tra cui Ginepro, finocchio ,timo, angelica,car-
damomo, uva moscatel,coriandolo, scorze di limone, 
arancio amaro

Ki no bi  15 
botaniche giapponesi tra cui Yuzu giallo, cipresso giappo-
nese, bambu, te’ Gyokuro, bacche di Sansho verde

London n3  12 
ginepro, agrumi, spezie, note floreali e caldo cardamomo, 
Rosmarino greco, Timo turco

Mare Capri 15  
Ginepro, Basilico, bergamotto, limoni di Capri, olive 
Arbequine,

Adamus 12 
Uva Baga, Ibisco,ginepro,arancio,limone, cannella, 
zenzero,cardamomo,salvia

Sabatini 10 
ginepro,coriandolo, iris fiorentino,finocchio selvatico,la-
vanda, foglie di olivo,timo, lemon verbena e salvia

The illusionist 15 
Radice di liquirizia, il macis, scorze du agrumi, Cardamo-
mo, lavanda, l’angelica, rosmarino, Ginepro

Sale 10 
ginepro, sale marino , note leggermente balsamiche

Gin bulldog 12 
limone, lavanda, angelica, papavero bianco, occhi del 
drago, foglie di loto, mandorle, coriandolo, ginepro, cassia 
e liquirizia

Mazzetti 10 
ginepro alpino del Piemonte (chiamato “Zenèiver” nel dia-
letto antico piemontese), coriandolo, cardamomo, menta, 
rosmarino, scorza di limone, pepe nero e salvia.

Gin List



Nel Blu Dipinto di Blu 9 
~ Vodka
~ Erder Flower(sciroppo fiori di sambuco)
~ Blue Curacao
~ Sciroppo di Cocco

Dolce passione 9
~ Vodka
~ Passoa
~ Sciroppo alle rose
~ Succo di Lime

Whiskey e Pop Corn 10 
~ Jim Beam / Talisker 
~ Sciroppo di Zucchero
~ Succo di lime
~ Bitter al cioccolato 
~ Sciroppo di Pop Corn

Rosso di sera 10
~ Gin
~ Campari
~ Succo di Limone
~ Sciroppo di Zucchero
~ Float Vino Rosso

Pink Unicorn 10 
~ Rum Bianco 
~ Passoa 
~ Sciroppo di Vaniglia 
-Succo di Limone

Apevaniglia  10
~ Aperol 
~ succo di limone 
~ sciroppo di vaniglia 
~ sciroppo di zucchero

Sea Garden  10
~ Rum bianco 
~ Foglie di basilico 
~ Sciroppo di zucchero 
~ Succo di lime 
~ Pizzico di sale

Cicchetto  2

Frozen analcolico 7
Passion love S. d’arancia, sciroppo passion fruit, 
sciroppo fragola 7

Summer 
Succo di ananas, sciroppo alla pesca, cocco 7

Virgin mojito 7
Succo di lime, zucchero di canna, foglie di menta, 
ginger ale, limonata

Virgin colada 7
Latte di cocco, succo di ananas, succo di lime

Drink Special

Cocktail Analcolici

Strawberry daiquiri  9 
Rum bianco succo di lime o limone,  sciroppo di 
fragole

Banana Daiquiri  9
Rum bianco succo di lime fresco , sciroppo di 
zucchero banana

Pina colada 9
Rum bianco , ananas fresco , sciroppo di cocco

Cocktail Frozen



Patatine San Carlo 50g  2,00
San Carlo Junior 30g 2,00
Cipster 65g 2,70

Fonzies 100g 2,70
Yonkers 100g  2,70
Patatine soffiate 1,50

Al nostro banco troverai anche primi piatti, secondi 
piatti e contorni.  
Puoi chiedere al nostro personale i piatti del giorno 
oppure puoi venirli a scoprire nelle nostre vetrine.

Insalatona Jacopo 
base verde, salmone, olive, rucola e mozzarella.

Insalatona Asia 
base verde, tonno, mozzarelline, pomodori, olive.

Insalatona Liam 
Valeriana, funghi sott ’olio, bresaola, primo sale.

Insalatona Bianca 
base verde, ciliegino, cetrioli, cipolle, olive, primo 
sale.

Insalatona Edoardo 
base verde, pomodori secchi, mozzarelline, 
grana, zucchine arrosto.

Snack

Insalatone

I nostri piatti

Pinsa

Taglieri

tutte 9 €

Pinsa  4,50

Tagliere x2  15  
(mix tavola calda, salumi e formaggi, prodotti 
tipici siciliani)

Tagliere x4  25  
(mix tavola calda, salumi e formaggi, prodotti 
tipici siciliani)



Jabel  4,50 
(salame dolce, primo sale, pomodoro)
Nicola  7 
(cotoletta e patatine)
Caty  7 
(mortadella, pesto di pistacchio, mozz. di bufa-

la)

Mel  4 
(cotto, mozzarella, crocchette)
Panino Leo 4,50  
(funghi, speck, emmenthal)
Vito 5 
(porchetta, limone e panelle)
Hot dog 3 
Panino con patatine fritte 3 
Panino con crocchette 3 
Panino con panelle 3 
Toast  2 
(cotto e sottiletta)

Paesano  3 
(pomodoro, acciughe, primosale, origano)
Tonné  4 
(tonno, pomodoro e mozzarella)
Tedesco  3,50 
(wurstel e patatine)
Sea Garden  4,50 
(sottiletta, salmone, salsa yogurt e limone)
Caprese  3 
(pomodoro e mozzarella)
Parrino e figghiozzo 4,50 
(salame dolce, funghi, mozzarella, pomodoro) 
Topolino  4 
(cotto, mozzarella e wurstel)
Cartoccio  3,50 
(cotto e mozzarella) 

Hamburger di scottona di 
Prussia 200gr con burrata e 
pesto di pistacchi 12

Hamburger Australian black 
angus 200gr con cheddar, 
cetrioli, ketchup 11

Hamburger vegano con 
pomodori, lattuga e cipolla  9

Panini

Hamburger

disponibili in versione piadina

Tavola calda 2,50 Pane cunzato 3,50

Misto caldo 6 Patatine fritte 4



Cono gelato  2,50
Brioche gelato  3,50
Coppetta media 3,50

Coppetta piccola 2,50
Waffel con gelato 5

Granite
Limone
Pesca
Anguria
Fragola

Arancia rossa
Mandarino
Pistacchio
Mandorla

Cinque stelle panna  2,30
Cinque stelle amarena 2,30
Ghiacciolo 0,90
Lyon 2,40
Stecco Unicorno 1,10
Miraculous 1,40
Lipperlì  1,60
Fragolino 1,60
Loacker 2,20
Prezzemolo 2,10

Gruvi cocco bello 2,30
Gruvi pistacchio 2,30
Donny 1,40
Intrigo 2,30
Duetto 2,00
Stecco Blocco 2,20
Bon Bon 2,40
Coppa D’Oro 2,30
Longjhon 2,00

Bueno White 2,30
Ferrero Rocher 2,50
Kinder Bueno 2,30
Kinder Chocolate 2,00

Pocket Coffee 2,30
Raffaello 2,50
Raffaello Lampone 2,50
Rocher Caramello 2,50

Gelati

Le nostre granite

Gelati Sammontana

Gelati Ferrero

tutte 3,5



Cassata all’arancia  4
Tiramisu  6
Cannolo 4

Dolci

Passionale 6,00 
fragola, melagrana, mela, barbabietola, limone, 
zenzero
Vivace 6,00 
mela, kiwi, avocado, lime, spirulina
Sereno 6,00 
mango, papaya, mela, carota, limone
Audace 6,00 
mela, ananas, cetriolo, limone, curcuma

Alternativo 6,00 
mirtillo, lampone, uva rossa, mela, bacca di 
sambuco
Esotico 6,00 
banana, cocco, ananas, mela, aloe vera
Avventuroso 6,00 
fragola, banana, mela
Divertente 6,00 
pesca, albicocca, mela

Centrifughe 5,00 Macedonia 5,00

Fruttiamo



Lucimare brut bollicine 20 
Pellegrino 
Colore: Giallo paglierino, dal perlage molto fine 
e persistente. PROFUMO: al naso esprime note di 
chiara matrice floreale e fruttata che introducono 
ad un assaggio secco, equilibrato e saporito. GUSTO: 
di estrema finezza ed eleganza, al sorso è fresco e 
delicatamente sapido.

Nerello Mascalese rosso 18 
Tenute Orestiadi 
Fragranza, freschezza. Un Nerello Mascalese in 
purezza, figlio dei vigneti coltivati sulle terre rosse 
della Sicilia Occidentale, ricche di sabbia e scheletro. 
Le uve vengono raccolte a piena maturazione fenolica 
(prima decade di settembre) e lasciate macerare a 
temperatura controllata per circa due settimane, 
in modo da apportare la giusta tonalità e ricchezza 
aromatica. Dopo la fermentazione, il vino affina 
prima in acciaio e poi in legno per 2/4 mesi. Il 
Nerello Mascalese di Tenute Orestiadi sprigiona al 
naso profumi intensi di piccoli frutti rossi e sentori di 
liquirizia e spezie. Al palato risulta morbido, armoni-
co e di buona struttura.

Petramater bollicine 25 

Tenute Orestiadi 
Speciale è tutto ciò che brilla di luce propria. Per 
valorizzare le singole caratteristiche nasce una linea 
composta da prodotti unici nel loro genere, speciali 
appunto. Speciali sono le condizioni con cui vengono 
coltivate le uve, speciali i metodi di vinificazione. Non 
potevamo quindi che far venire fuori sei prodotti dal 
carattere fortemente riconoscibile.

Mazzal rosso 20 
Tenute Orestiadi 
Il Frappato Mazal Tenute Orestiadi è un vino rosso 
mono-varietale autoctono da uve coltivate nella Valle 
del Belìce. È un vino morbido e ben bilanciato, con 
un’acidità molto vivace e dal finale vellutato, lungo e 
persistente. Appartiene alla categoria ‘’Terra Nera’’ 
sui rilievi dell’entroterra Trapanese, habitat ideale 
per l’allevamento di vite sia a bacca rossa sia a bacca 
bianca. Riesce alla perfezione ad adattarsi alle tem-
perature asciutte e ventilate della Sicilia Occidentale.

Kike bianco 22 
Fina 
Dal colore giallo paglierino con riflessi dorati, il 
profumo ricorda spezie e frutta candita. Il gusto
di questo vino è pieno ed intenso. Emergono note frut-
tate e fiorate con sentori di spezie ancheal palato.

Bianco di nera frizzante 25 

Milazzo 
Giovane, fresco, un fruttato elegante. Bianco di Nera 
è il FRIZZANTE Milazzo. Impronta inconfondibile 
per il nostro Charmat corto. Seconda fermentazio-
ne nelle nostre autoclavi per unbreve periodo per 
esaltare al calice profumi e morbidezza dall’impatto 
immediato.

Gibelè bianco 20
Pellegrino 
È un vino bianco secco e molto aromatico a base di uve 
Zibibbo, vinificato e affinato solo in acciaio. Emana 
intensi e generosi profumi di zagara, frutta esotica, 
agrumi e fiori bianchi. Il sorso morbido, rotondo, 
piacevole e fruttato esprime tutta l’esuberanza 
aromatica della Sicilia

Grillo bianco 20 
Tenute Orestiadi 
Un Grillo in purezza, interpretazione autentica e iden-
titaria del vitigno principe della Sicilia Occidentale, 
coltivato sui vigneti dell’agro collinare di Gibellina, 
a 300 metri s.l.m. Vendemmia manuale a fine agosto, 
pressatura soffice e leggera macerazione a contatto 
con le bucce, per esprimere al meglio tutto il poten-
ziale aromatico, infine, affinamento in acciaio inox 
per tre mesi, con ulteriori due in bottiglia. Il Grillo 
della Linea “I Contemporanei” è contraddistinto da 
un complesso bouquet di frutta tropicale e agrumi 
mediterranei. Il sorso scorre piacevole, con un finale 
leggermente sapido che stuzzica il palato.

Perricone rosso 20 

Fina
Il Perricone di Fina ha un bel colore rosso rubino 
intenso; al naso è scuro e territoriale, con note di 
ginepro, pepe nero, marasca, prugne sciroppate, 
chiodi di garofano, salvia essiccata. In evidenza al 
palato una vigorosa trama tannica salata, saporosità 
e una bella lunghezza.

Vini



Franciacorta DOCG Alma Cuvée brut  55 

Bellavista 
“Alma” di Bellavista è un Franciacorta Brut ricco di 
sentori floreali e fruttati, leggermente vanigliati, di 
buona sapidità e freschezza. Dotato di un bel perlage, 
è affinato per 36 mesi sui lieviti. Uno degli spumanti 
di riferimento per tutti gli amanti del metodo classico 
italiano

Champagne Deutz 70 
Deutz 
Il Brut Classic è l’anima della Maison Deutz. Questo 
champagne è frutto dell’assemblaggio di varie annate 
di vendemmie. Ogni anno, una proporzione variabile 
di vini riserva (dal 20 al 40%) è incorporata alla 
cuvée, al fine di assicurare la costanza, la complessità 
e la peculiarità dello stile della Maison.

Champagne Moncel 55 
Moncel 
La particolarità di questo Champagne è il fatto che 
la percentuale di pinot meunier è del 55% , mentre 
il pinot nero e soprattutto lo chardonnay sono in 
quantità inferiore. Questo comporta una robustezza 
notevole, persistenza del perlage, profumi intensi di 
frutta matura ma anche note erbacee.

Champagne Montaudon  65 
Réserve Première Brut
Giallo paglierino Profumo espressivo, con delicate 
note floreali e sentori di mandorla e frutta secca. 
Palato armonico e ben strutturato.

Champagne Moet 75 
Lo Champagne è un’espressione intensa, ricca ed evo-
luta di Moet & Chandon, nata da un affinamento di 
36 mesi sui lieviti. Ha uno stile maturo, caratterizzato 
da profumi di frutta gialla, agrumi, nocciole tostate 
e spezie dolci. Il sorso è morbido e denso, animato 
da una buona freschezza e dotato di energia, forza 
e dinamismo

Champagne Brut 95  
Veuve Clicquot 
Tradizione, qualità e audacia: gli Champagne della 
Grande Dame dal 1772 a oggi. La maison Veuve 
Clicquot è una delle più grandi e prestigiose case 
produttrici di Champagne, forte di una lunghissima 
tradizione e di una fama intercontinentale. La sua 
storia ebbe inizio nel 1772, quando Philippe Clicquot 

inaugurò un’attività vinicola a Reims dalla forte 
vocazione internazionale basti pensare che il primo 
carico di vini venne spedito a Venezia. La maison 
passò poi nella mani del figlio Francois, che morì 
prematuramente nel 1800, lasciando tutto in eredità 
alla giovane vedova Barbe-Nicole Ponsardin, passata 
alla storia come Madame Clicquot, ovvero la Grande 
Dame dello Champagne. Gli Champagne firmati Veuve 
Clicquot nascono da un approccio di fedeltà alla tra-
dizione coniugato con un audace spirito innovativo, 
secondo il motto: ‘Una sola qualità, la migliore’


